Fanzanella

s pane raffermo possibilmente toscano
- 2 pomodort da insalata

- ] ejpolla fresca

& 2 cetrioli

5 basdlico, sale. olio doliva e aceto

o
=

Bugnate d pane raffermo soteo Lacqua corrente e met—
cetelo ad ammorbidirsi dentro una terrina.

Pulice le verdure e tenetele da parte.

Strizzate d pane e sbriciolatelo con le mani dentro
wuntnsalatiera.

Unitevi le verdure tagliate a dadini.

Condite. con sale, abbondante olio doliva. baslico ed wna
spruzzata daceto

Mescoluate bene e fite insaporive per qualche ora prima
o servire.



